


Cortadora de Vegetales

200

Construida totalmente en aluminio anodizado alimentario.

Cubierta abatible y desmontable para facilitar el cambio de discos, lalimpieza
y el mantenimiento.

Dos entradas de alimentos: ovalada para productos enteros y redonda para
cortar en rodajas productos mas pequefos.

Dotacion de 6 discos de corte: H7, H4, H8, H10, P4 y P2.

Amplia gama de discos opcionales, para obtener mayor variedad de cortes.
Patas regulables.

Motor ventilado, que permite su funcionamiento continuo.

Transmision por correa.

Sistema de seguridad para evitar conecsion ante apagado accidental.
Motor con protector térmico contra sobrecalentamientos.

Interruptores estancos con proteccion.

Microinterruptores inductivos situados en la tapa y en la palanca de
accionamiento, evitando el funcionamiento de la cortadora en
manipulaciones imprevistas.

Base cerrada.



CORTADORA DE VEGETALESCD 270

Modelo Tension (V) Potencia Transmision Velocidad Disco Dimensiones Dimen. Embalaje Peso Bruto/

Frecuencia (HZ) (LxPxA) (LXPxA) Neto B/N
(w.) (rpm] (mm.) (mm.) (Kg.)
CD 270 230/50 550 Correa 270 470x220x490 560x290x560 26/23
Modelo Descripcion Aplicacion Espesor de Corte
(mm.)

39930118 Disco CV H3 Deshilachar 3

39930119 @ Disco CV H4 Deshilachar 4

39930120 ’ AR Disco CV H7 Deshilachar 7

39930121 Disco CV H8 Cortar Productos Enteros 8

39930122 Disco CV H10 Cortar Productos Enteros 10

39930123 @ Disco CV P2 Cortar Productos Enteros 2

39930124 Disco CV P4 Cortar Productos Enteros 4

39930125 : Disco CVHU2.5  Cortar en Juliana 2,5

39930126 Disco CV HU4 Cortar en Juliana 4

39930127 DiscoCV T8 +Disco CV H8 Cortar Patatas Fritas 8x8

39930128 W DiscoCV 110 + Disco CV H10 Cortar Patatas Fritas  10x10

39930129 Disco CV D8 + Disco CV H8 Cortar en Dados 8x8

39930130 @ Disco CV D10 + Disco CV H10 Cortar en Dados 10x10

Referencia Modelo P.V.P.
39930118 Disco CV H3 100,00
39930119 Disco CV H4 100,00
39930120 Disco CV H7 100,00
39930121 Disco CV H8 100,00
39930122 Disco CV H10 100,00
39930123 Disco CV P2 100,00
39930124 Disco CV P4 100,00
39930125 Disco CVHU2.5 100,00
39930126 Disco CV HU4 100,00
39930127 DiscoCV T8 100,00
39930128 DiscoCVT10 100,00
Referencia Modelo P.V.P. 39930129 Disco CV D8 100,00

91.120.7 CD 270 890,00 39930130 Disco CV D10 100,00
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Envasadoras al Vacio
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Basic Line

Crystal Line presenta 2 modelos de envasadoras al vacio en la linea Basic
Line, realizados para obtener los mejores resultados con programas sencillos.
Se trata de envasadoras de sobremesa, con barra de sellado de 300 mm.
(Mod. Essential) y de 400 mm. (Mod. Sprint). Tapa plana, altura de deposito
de 12cm. en el modelo Essential y de 18cm. en el modelo Sprint, nos
permiten envasar tanto productos hiimedos (carne fresca, pescado...] como
liquidos (salsa, mayonesas, etc.].

gn el modelo Essential podemos extraer el plano superior en polietileno y
encajarlo en el exterior, utilizandolo como plano de apoyo de los alimentos.
PRECAUCIONES. Cuando envasamos por fuera de la maquina:

Utilizar siempre bolsas gofradas (lisas por un lado y arrugadas por el otro).
No esta permitido envasar productos liquidos o con mucha humedad en
suinterior.

Es importante tener en cuenta que se trata de una manera diferente de
envasar respecto al tradicional envasado en la campana.

Modelo de Campana> Envasado por descompresion>Antes en campana y
posteriormente en la bolsa.

Modelo de Aspiracion Externa> Envasado directamente dentro de la bolsa.
IMPORTANTE: Se aconseja una utilizacion NO superior a 2-3 horas diarias.

OptimaLine

La linea Optima Line, presenta envasadoras de sobremesa con display
digital. Extremamente cuidadas en todos los detalles, equipadas con
mltiples funciones operativas. Se trata de articulos de calidad profesional,
que se sitGan en el apice de su categoria.

Maxima aplicacion en el sector de la restauracion, hotelero, gastronémico.
Facil limpieza gracias a los angulos redondeados en la camara de vacio y la
barra de sellado extraible, sin hilos.

Estos modelos tienen el panel de mandos LCD con 12 niveles programables
de sellado, adaptables para cualquier tipo de bolsa. Las diferentes fases del
proceso de sellado aparecen en la pantalla.

Posibilidad de inyeccion de gas inerte o alimentario.

Las bomba de vacio entre 10 y 20 metros clbicos permiten su uso a nivel
profesional y prolongado.



ENVASADORAS AL VACIO BASIC LINE

Modelo Dimensiones Bomba Vacio Dimensiones Camara Barra Soldante Voltaje

(LxPxA) (LxPxA)

(mm.) (mm.)
Essential 370x530x250 Q=5m3/h 310x350x120h. mm300 230V/50Hz 35
Sprint 470x550x400 Q=12m3/h 410x450x180h. mm400 230V/50Hz 45

POSIBILIDAD DE ENVASADO EXTERIOR. SISTEMA DE VACIO EXTERIOR. DETALLE DEL ENVASADO DE PRODUCTO.

ACCESORIOS OPCIONALES

Los Accesorios Opcionales estan disponibles
bajo pedido, son validos para todos los
modelos a excepcidn del Mod. Essential.

. ———— No se pueden afnadir a las envasadoras en

momentos sucesivos a la fabricacion.

Essential

ACCESORIOS OPCIONALES EXCLUSIVO MODELO SPRINT

Referencia Modelo P.V.P. Referencia P.V.P.
95.143.1 ESSENTIAL 2.066,00 INYECCION GAS INERTE GAS ON/OFF* 480,00
Referencia Modelo P.V.P. Referencia P.V.P.
95.143.3 SPRINT 2.710,00 SOFT AIR/ATMOSFERA PROGRESIVA 40,00

*No incluye bombona de gas
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ENVASADORAS AL VACIO OPTIMA LINE

Modelo Dimensiones Bomba Vacio Dimensiones Camara Barra Soldante Voltaje
(LxPxA) (LxPxA)
(mm.) (mm.)
Junior 410x510x450 Q=10m3/h 310x350x190h. mm300 230V/50Hz
Midy 460x560x4.50 Q=12m3/h 360x400x190h. mm350 230V/50Hz
Basic 510x610x500 Q=20m3/h 410x450x220h. mm400 230V/50Hz

Junior Midy

1.STEP VAC

La maquina empieza el proceso de vacio, luego para 5 segundos,
retoma el proceso de envasado y vuelve a pararse (en total, 3
pausas de 5 segundos cada una).

Se trata de una funcidén muy Gtil cuando envasamos liquidos,
debido al hecho del aumento del volumen de los liquidos durante
el proceso (evitamos de esta manera que salgan de la bolsa,
gastando producto y ensuciando la maquina). Las pausas que se
intercalan en el proceso dejan al producto el tiempo de descansar,
evitando su salida del recipiente.

2. EXTRAVAC

Esta funcion nos permite memorizar entre 5y 7 sequndos mas
de vacio. Generalmente se trabaja con 30 segundos de tiempo
de vacio, pero, sitenemos en cuenta que envasar un producto
muy himedo cuesta mas tiempo, utilizaremos esta funcion para
alargar la duracién del envasado, sin tener que cambiar los
parametros del programa.

3. HEAT PUMP

Esta funcion es aconsejable antes de empezar a trabajar y permite
ala envasadora ponerse en marcha con la tapa abierta. De esta
forma permitimos el calentamiento mas rapido del aceite, y mejor
fluidez del mismo, sobre todo durante el invierno cuando es mas
denso.

Basic

45
50
60

ADVERTENCIA: No se pueden envasar productos calientes.

El uso de las envasadoras, sobre todo en los restaurantes, se
asocia siempre a un Abatidor de temperatura.

Referencia Modelo P.V.P.
95.143.4 JUNIOR 2.900,00
Referencia Modelo P.V.P.
95.143.2 MIDY 3.160,00
Referencia Modelo P.V.P.
95.143.5 BASIC 3.740,00

ACCESORIOS OPCIONALES MODELOS OPTIMA LINE,

Referencia P.V.P.
INYECCION GAS INERTE GAS ON/OFF* 480,00
Referencia P.V.P.
TUBO ENVASADO EXTERIOR 175,00
Referencia P.V.P.
SOFT AIR/ATMOSFERA PROGRESIVA 40,00
Referencia P.V.P.
SOLDADURA NEUMATICA 187,00
Referencia P.V.P.
CAMARA CON MAYOR ALTURA

MDLS MIDY/BASIC 157,00

*No incluye bombona de gas



BOLSAS PARA ENVASADO VACIO

Modelo Grosor Acabado
(Micras)
BV1 200 150 90 Bolsa Envasado Vacio Liso
BV2 250 170 90 Bolsa Envasado Vacio Liso
BV3 300 200 90 Bolsa Envasado Vacio Liso
BV4 350 200 90 Bolsa Envasado Vacio Liso
BV5 350 250 90 Bolsa Envasado Vacio Liso
BV6 400 300 90 Bolsa Envasado Vacio Liso

Pedido minimo de 1 paquete de 100 unidades.

DETALLE DEL ENVASADO DE PRODUCTO.

PRECIOS PARA 1 PAQUETE DE 100 UDS.
PARA OTRAS MEDIDAS CONSULTAR PRECIOS Y DISPONIBILIDAD.

Referencia Modelo P.V.P. Referencia Modelo P.V.P.
90.222.1 BV1 5,65 90.222.4 BV4 13,15
Referencia Modelo P.V.P. Referencia Modelo P.V.P.
90.222.2 BV2 7,95 90.222.5 BV5 16,40
Referencia Modelo P.V.P. Referencia Modelo P.V.P.

90.222.3 BV3 11,30 90.222.6 BV6 22,65
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Trituradores y Batidores
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Multiples combinaciones posibles entre brazos trituradores, brazos batidores
y bloques motores.

Productos profesionales de brazo desmontable y velocidad variable, a los
que se suma un triturador de brazo fijo, practico y manejable . Aparatos de
clase Il, indice de proteccion IP3.

4 blogues motores desde 250 a 550W. de potencia, 6 brazos trituradores
desde 250 a 510 mm. de longitud, un brazo batidor de 240mm. valido para
los motores de 350W. y 450W.

Acoplamiento del brazo batidor en el bloque motor en acero inoxidable.
Engranajes del brazo batidor en acero inoxidable para prolongar la vida til.
Forma ergondmica para trabajar con la maxima comodidad y angulo de
inclinacion idéneo (modelos exclusivos patentados).

Campana protectora de cuchilla con rosca para simplificar la extraccion del
eje y palier (sistema exclusivo patentado).

Tubo, eje de transmision, campana de proteccion, cuchilla, rodamientos y
palier en acero inoxidable.

Fabricados de conformidad a las Directivas y Normas Vigentes en la UE.



TRITURADORES Y BATIDORES

Modelo  Potencia  Alimentaciéon Variador de Velocidad en Longitud Util Longitud Total Aparato Peso
Neto Bloques Elétrica Velocidad  Cargar Brazo Brazos Posibles
Motor Combinable (LxPxA)

(Kw.) (rpm.] (mm.) (mm.) (Kg.)
TF251/CL 0,25 230V/50Hz./1 NO 9.000 250 513 1,4
MC250/CL 0,25 230V/50Hz./1 NO 9.000 250 513 14
MC350/CL 0,35/0,45 230V/50Hz./1 SI 3.000/9.000 310/360 654/704 3,0/3,1
MCu450/CL 0,u45/0,55 230V/50Hz./1 SI 3.000/9.000 360/410 714/764 3,5/3,6
MC550/CL 0,55 230V/50Hz./1 SI 3.000/9.000 410/460/510 779/829/879 4,0/4,1/4,2

Los Trituradores se componen de 1 bloque motor+brazos trituradores/batidores que varian segdn el modelo del motor.
Vease tabla de combinaciones posibles abajo.

BLOQUES - MOTORES TRITURADORES DE BRAZO FIJO

MC250/CL / 250W TF251/CL-250W Longitud Gtil brazo 250mm.

MC350/CL/350W

MCu50/CL/450W

MC550/CL / 550W TRITURADORES DE BRAZO DESMONTABLE (Combinaciones posibles de Trituradores de Brazo desmontable)

MC250/CL-250W+BT251/CL
MC350/CL-350W+BT310/CL

BRAZOS TRITURADORES MC350/CL-350W+BT360/CL
BT251/CL-250mm. longitud ditil MCL50/CL-450W+BT360/CL
BT310/CL-310mm. longitud dtil MCu450/CL-450W+BT410/CL
BT360/CL-360mm. longitud ditil MC550/CL-550W+BT410/CL
BT410/CL-410mm. longitud dtil MC550/CL-550W+BT460/CL
BT460/CL-460mm. longitud ditil MC550/CL-550W+BT510/CL

BT510/CL-510mm. longitud atil

BATIDORES DE BRAZO DESMONTABLE (Combinaciones posibles de Batidores de Brazo desmontable)

BRAZOS BATIDORES MC350/CL-350W+BB240/CL
BB-240/CL-240mm. longitud dtil MC450/CL-450W+BB240/CL
TRITURADOR FIJO BRAZO TRITURADOR BLOQUE MOTOR
Referencia Modelo P.V.P. Referencia Modelo P.V.P. Referencia Modelo P.V.P.

99.197.1 TF251/CL 225,00 99.167.6 BT251/CL 129,00 99.167.2 MC250/CL 114,00
99.167.7 BT310/CL 158,00 99.167.3 MC350/CL  2u0,00
99.167.8 BT360/CL 167,00 99.167.4 MCu50/CL 285,00
99.167.9 BTu410/CL 173,00 99.167.5 MC550/CL 328,00
Referencia Modelo P.V.P. 99.167.10 BT460/CL 183,00
99.167.12 BB240/CL 216,00 99.167.11 BT510/CL 197,00

BRAZO BATIDOR




TRITURADORES Y BATIDORES

Motor MC350/CL

Triturador de Brazo Fijo Motor MC350/CL+ Motor MC350/CL+ Brazo Triturador BT360/CL
TF251/CL Brazo Triturador Brazo Batidor Brazo Batidor BB24:0/CL
BT360/CL BB240/CL

Ejemplos de combinaciones posibles de trituradores y batidores.

Acoplamiento rapido y seguro del brazo al Transmision del blogue-motor al brazo
blogue-motor, con doble engatillamiento, por medio de un acoplamiento macho-
® mediante un giro manual del brazo de 90° ® hembra, ambos en acero inoxidable. €l
(sistema exclusivo patentado). sector hembravainsertado en un palier
. de material aislante.

NOTA : Partiendo de nuestra amplia gama de bloques-motores y brazos se pueden configurar otras muchas
combinaciones, en funcion de las necesidades particulares de cada usuario. Protector de cuchillaindependiente,

cuya extraccion manual permite la del eje de transmision y palier inferior del interior del brazo (sistema
° n =) & patentado).
Tubo del brazo, eje de transmision, protector de cuchilla, rodamientos y palier inferior, todos ellos fabricados

en acero inoxidable.




Chocolateras
—_—

Las chocolateras CH estan concebidas para calentar y mezclar cualguier
tipo de bebida (té, café, leche, etc.) y en especial chocolate, al que le
aseguran siempre una densidad y una cremosidad perfectas.

Las chocolateras permiten, con pocas y simples operaciones, preparar
directamente y cocer al "bafio maria” el chocolate, garantizando un notable
ahorro de tiempo y un 6ptimo resultado final.

Caracteristicas Principales:

Calentamiento al "bafio maria” para cocer el producto sin que se queme.
Mezcla continua para obtener un producto homogéneo y un 6ptimo resultado
final.

Termostato regulable para adecuar la temperatura a todas las necesidades.
Grifo exclusivo “antiobstruccién”.

Caldera de acero inoxidable, aislada térmicamente.

Caldera agua caliente con vaciado facilitado rapido.

Nueva bandeja producto con desmontaje rapido.

Pies antideslizantes.

Bandejarecogedora de gotas caliente, dotada con sefalador de nivel de
agua.
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CHOCOLATERAS CH

Modelo Capacidad Potencia Dimensiones Peso Neto Peso Bruto
(LxPxA)
W. (mm.) (Kg.) (Kg.)
CH1 5 1000 0260x470 6 7
CH2 10 1000 0260x550 6 7

DETALLE DE PRODUCTO.

Referencia Modelo P.V.P. Referencia Modelo P.V.P.

98.213.1 CH1 663,00 98.213.2 CH2 683,00
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Mobiliario de Acero Inoxidable

Las ventajas de usar muebles de acero inoxidable son numerosas: resistentes,
faciles de limpiar, responden a la exigencias de higiene y sanidad que
requiere la hosteleria.

Nuestros muebles de acero inoxidable responden a las necesidades de
nuestros clientes, innovando continuamente para ofrecer los mejores
precios y el mejor producto final.

En nuestro catalogo se pueden encontrar una vasta gama de elementos,
en muchas medidas diferentes para responder a cada exigencia, siempre
con la posibilidad de estudios personalizados:

Fregaderos con diferentes modelos de grifos, campanas industriales a
pared y centrales homologadas para alimentacion y sus filtros especificos,
estanterias de dos tipos, tanto para ponerlas de pie como para colgarlas en
la pared, Mesas Murales 600mm. y 700mm. de ancho, Mesas Centrales
600mm. y 700mm. de ancho, Lavamanos de Pies, Muebles Neutros y
Muebles Cafeteros, soportes para Lavavajillas.

€n Crystal Line sabemos que cada proyecto tiene sus particularidades, que
cada local sus medidas y que cada equipo de trabajo sus metodos, asi que
ponemos a disposicion de los clientes nuestra larga experiencia en el
montaje de locales comerciales del sector hostelero para cualquier exigencia
especifica.

Para medidas fuera del estandar consultar precios y plazos de entrega.
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MESAS TRABAJO INOX CON ESTANTE

Version Dimensiones
(LxPxA)
(mm.) (mm.)
MTM610 100x20 Mural600 1000x600x850 22
MTM614 100x20 Mural600 1400x600x850 30
MTM616 100x20 Mural600 1600x600x850 35
MTM618 100x20 Mural600 1800x600x850 38
MTM620 100x20 Mural600 2000x600x850 42
MTM710 100x20 Mural700 1000x700x850 22
MTM714 100x20 Mural700 1400x700x850 30
MTM716 100x20 Mural700 1600x700x850 35
MTM718 100x20 Mural700 1800x700x850 38
MTM720 100x20 Mural700 2000x700x850 42
MTC610 - Central600 1000x600x850 22
MTC614 - Central600 1400x600x850 30
MTC616 - Central600 1600x600x850 B
MTC618 - Central600 1800x600x850 38
MTC620 - Central600 2000x600x850 42
MTC716 - Central700 1000x700x850 22
MTC714 - Central700 1400x700x850 30
MTC716 - Central700 1600x700x850 35
MTC718 - Central700 1800x700x850 38
MTC720 - Central700 2000x700x850 42
Medidas especiales consultar.
MTC610

CARACTERISTICAS TECNICAS:

Fabricadas en Acero Inox AISI30U4, acabado
satinado.

Desmontables, pies regulables, un estante
inferior incluido en todos los modelos.
Versiones murales con peto trasero o centrales.
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MESAS TRABAJO INOX CON ESTANTE

MTM610

MESAS DE TRABAJO ROBUSTAS E HIGIENICAS PARA
PREPARAR LA MISE EN PLACE DE LOS DISTINTOS
PRODUCTOS DE UNA COCINA PROFESIONAL. (TABLAS
DE CORTE NO COMERCIALIZADAS POR CRYSTAL LINE).

VERSION MURAL 600 VERSION MURAL 700

Referencia Modelo P.V.P. Referencia Modelo P.V.P.
10.182.18 MTM610 445,00 10.182.36 MTM710 500,00
Referencia Modelo P.V.P. Referencia Modelo P.V.P.
10.182.19 MTM614 605,00 10.182.23 MTM714 685,00
Referencia Modelo P.V.P. Referencia Modelo P.V.P.
10.182.20 MTM616 685,00 10.182.24 MTM716 795,00
Referencia Modelo P.V.P. Referencia Modelo P.V.P.
10.182.21 MTM618 780,00 10.182.25 MTM718 875,00
Referencia Modelo P.V.P. Referencia Modelo P.V.P.
10.182.22 MTM620 820,00 10.182.3 MTM720 980,00
VERSION CENTRAL 600 VERSION CENTRAL 700

Referencia Modelo P.V.P. Referencia Modelo P.V.P.
10.182.26 MTC610 430,00 10.182.31 MTC710 485,00
Referencia Modelo P.V.P. Referencia Modelo P.V.P.
10.182.27 MTC614 590,00 10.182.32 MTC714 670,00
Referencia Modelo P.V.P. Referencia Modelo P.V.P.
10.182.28 MTC616 670,00 10.182.33 MTC716 780,00
Referencia Modelo P.V.P. Referencia Modelo P.V.P.
10.182.29 MTC618 765,00 10.182.34 MTC718 860,00
Referencia Modelo P.V.P. Referencia Modelo P.V.P.

10.182.30 MTC620 805,00 10.182.35 MTC720 965,00
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ESTANTES DE SOBREMESA

Alturas Profundido
(mm.)
EST9 1 900 350 500
EST14 1 1400 350 500
EST19 1 1900 350 500
ESTID 2 900 350 650
EST14D 2 1400 350 650
EST19D 2 1900 350 650

Medidas especiales consultar.

EST9

CARACTERISTICAS TECNICAS

Estantes de una o dos alturas.

Las patas de 25x25mm. garantizan la
estabilidad necesaria para poder apoyar
cualquier utensilio de cocina sobre los
estantes de sobremesa.

Referencia Modelo P.V.P. Referencia Modelo P.V.P.
53.182.10 EST9 265,00 53.182.13 ESTID 370,00
Referencia Modelo P.V.P. Referencia Modelo P.V.P.
53.182.11 EST14 302,00 53.182.14 EST14D 445,00
Referencia Modelo P.V.P. Referencia Modelo P.V.P.

53.182.12 EST19 325,00 53.182.15 EST19D 475,00
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ESTANTERIAS MURALES

Largo Profundo

(mm.) (mm.)
EM1 1000 300
EM2 1000 400
EM3 1200 300
EM4 1200 400
EM5 1400 300
EM6 1400 400
EM7 1600 300
EM8 1600 400
EM10 2000 400

CARACTERISTICAS TECNICAS:

Construidas totalmente en acero inoxidable.
Cartabones laterales de sujecion de la misma
chapa.

Se incluyen tornillos y tacos para su fijacion a
la pared.

Desmontables, en dos diferentes
profundidades: 300 y 400mm.

Realizadas para poder soportar microondas y
otros aparatos.

EM2

MEDIDAS ESPECIALES -CONSULTAR-
PORTES PAGADOS A PARTIR DE 250,00 EUROS.

Referencia Modelo P.V.P.

53.182.5 EM1 101,00

Referencia Modelo P.V.P. Referencia Modelo P.V.P.
53.182.4 EM2 145,00 53.182.9 EM6 202,00
Referencia Modelo P.V.P. Referencia Modelo P.V.P.
53.182.6 EM3 130,00 53.182.20 EM7 159,00
Referencia Modelo P.V.P. Referencia Modelo P.V.P.
53.182.7 EM4 174,00 53.182.21 EM8 231,00
Referencia Modelo P.V.P. Referencia Modelo P.V.P.

53.182.8 EM5 145,00 53.182.22 EM10 289,00
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MUEBLES NEUTROS

Peto Version Dimensiones

Trasero (LxPxA)

(mm.) (mm.) (mm.)
MNM10006 100x200 Mural600 1000x600x850
MNM12006 100x200 Mural600 1200x600x850
MNM14006 100x200 Mural600 1400x600x850
MNM16006 100x200 Mural600 1600x600x850
MNM18006 100x200 Mural600 1800x600x850
MNM20006 100x200 Mural600 2000x600x850
MNM10007 100x200 Mural700 1000x700x850
MNM12007 100x200 Mural700 1200x700x850
MNM14007 100x200 Mural700 1400x700x850
MNM16007 100x200 Mural700 1600x700x850
MNM18007 100x200 Mural700 1800x700x850
MNM20007 100x200 Mural700 2000x700x850

Modelo Version Dimensiones

(LxPxA)

(mm.)
MNC10006 Central600 1000x600x850
MNC12006 Central600 1200x600x850
MNC14006 Central600 1400x600x850
MNC16006 Central600 1600x600x850
MNC18006 Central600 1800x600x850
MNC20006 Central600 2000x600x850
MNC10007 Central700 1000x700x850
MNC12007 Central700 1200x700x850
MNC14007 Central700 1400x700x850
MNC16007 Central700 1600x700x850
MNC18007 Central700 1800x700x850
MNC20007 Central700 2000x700x850

Medidas especiales consultar precios y disponibilidad.

CARACTERISTICAS TECNICAS:

Fabricados en acero inoxidable AISI304, se
sirven con puertas correderas y un estante
intermedio. Disponible en 2 profundidades
de 600 0 700mm., versiones murales o
centrales.

2 estantes incluidos en todos los modelos.
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MUEBLES NEUTROS

MNM12006

MNC12007

CARACTERISTICAS TECNICAS

Muebles neutros con puertas colgadas por la
parte exterior, evitando asi, el depdsito de
suciedad en los angulos.

Tiradores integrados en la puerta.

MUEBLES NEUTROS CON PETO TRASERO 100x20mm. MUEBLES NEUTROS CENTRALES

Referencia Modelo P.V.P. Referencia Modelo P.V.P.
35.182.6 MNM10006 885,00 35.182.18 MNC10006 885,00
35.182.7 MNM12006 1.015,00 35.182.19 MNC12006 1.015,00
35.182.8 MNM14006 1.158,00 35.182.20 MNC14006 1.158,00
35.182.9 MNM16006 1.301,00 35.182.21 MNC16006 1.301,00
35.182.10 MNM18006 1.457,00 35.182.22 MNC18006 1.457,00
35.182.11 MNM20006 1.588,00 35.182.23 MNC20006 1.588,00
35.182.12 MNM10007 1.015,00 35.182.24 MNC10007 1.015,00
35.182.13 MNM12007 1.171,00 35.182.25 MNC12007 1.171,00
35.182.14 MNM14007 1.354,00 35.182.26 MNC14007 1.354,00
35.182.15 MNM16007 1.523,00 35.182.27 MNC16007 1.523,00
35.182.16 MNM18007 1.692,00 35.182.28 MNC18007 1.692,00

35.182.17 MNM20007 1.860,00 35.182.29 MNC20007 1.860,00
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MUEBLES CAFETEROS

Cajones

Estantes

Medidas
(LxPxA)
(mm.)

MCAF1000
MCAF1500
MCAF2000
MCAF2500
MCAF1000x2
MCAF1500x2
MCAF2000x2

N N N R N NN

MCAF2500x2

Medidas especiales consultar precios y disponibilidad.

CANTOS REDONDEADOS

DETALLE CAJON RECOGIDA DE POSOS

CARACTERISTICAS TECNICAS:

Fabricados en acero inoxidable AISI304, se
sirven con un cajoén aladerechayunoala
izquierda (a exclusion del modelo MCAF1000,
gue solo tiene un cajon lateral) y tolva de
recogida de posos desmontable. Disponibles
en 4 dimensiones diferentes, posibilidad de
poner 1 o 2 estantes interiores.
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1000x600x1050
1500x600x1050
2000x600x1050
2500x600x1050
1000x600x1050
1500x600x1050
2000x600x1050
2500x600x1050

MCAF1500x2

CAJON OPCIONAL
Referencia Modelo P.V.P.
50.182.300 CAJON OPCIONAL 142,00

MUEBLES NEUTROS CAFETEROS CON 1 ESTANTE

Referencia Modelo P.V.P.
35.182.2 MCAF1000 730,00
35.182.1 MCAF1500 890,00
35.182.4 MCAF2000 1.020,00
35.182.5 MCAF2500 1.220,00

MUEBLES NEUTROS CAFETEROS CON 2 ESTANTES

Referencia Modelo P.V.P.
35.182.100 MCAF1000x2 755,00
35.182.200 MCAF1500x2 980,00
35.182.300 MCAF2000x2 1.070,00
35.182.400 MCAF2500x2 1.290,00




MUEBLES ESTANTERIAS

Profundidad Estantes Medidas
(LxPxA)
(mm.) (mm.)
EST 3x100 300 2 1000x300x1050
EST 3x150 300 2 1500x300x1050
EST 3x200 300 2 2000x300x1050
EST 3x250 300 2 2500x300x1050
EST 6x100 600 2 1000x600x1050
EST 6x150 600 2 1500x600x1050
EST 6x200 600 2 2000x600x1050
EST 6x250 600 2 2500x600x1050
Medidas especiales consultar.
CARACTERISTICAS TECNICAS
Amplia gama de medidas y profundidades para adaptarse
atodos los diferentes lugares de colocacion.
Resistencia de carga asegurada.
Aconsejamos: repartir los pesos uniformemente en la
superficie del mueble.
EST6x100

Referencia Modelo P.V.P. Referencia Modelo P.V.P.

35.182.30 EST 3x100 450,00 35.182.34 EST 6x100 600,00
35.182.31 EST 3x150 600,00 35.182.35 EST 6x150 700,00
35.182.32 EST 3x200 750,00 35.182.36 EST 6x200 890,00

35.182.33 EST 3x250 1.010,00 35.182.37 EST 6x250 1.200,00
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MESAS DE TRABAJO CON SENO

MF1006
MF1406
MF1406-2
MF1806
MF1007
MF1407
MF1407-2
MF1807

Profundidad

(mm.)

600
600
600
600
700
700
700
700

Medidas especiales consultar precios y disponibilidad.

Medidas Cuba
(LxPxA)
(mm.)

400x400x250
400x400x250
(400x400%250)x2
(400x400x250)x2
500x400x250
500x400X250
(500x400x250)x2
(500x400%250)x2

Disponible en 2 profundidades diferentes, 600 6 700mm., 3 longitudes, fregaderos de 1 6 2 cubas.
Desmontables, con zocalo antisalpicaduras de 100x20mm.

MESAS CON FREGADEROS DE GRAN CAPACIDAD

Modelo

MFG1206
MFG1406
MFG1207
MFG1407

Profundidad

(mm.)
600
600
700
700

Medidas especiales consultar precios y disponibilidad.

MESAS DE TRABAJO CON FREGADERO

Referencia Modelo P.V.P.
10.182.50 MF1006 652,00
10.182.51 MF1406 779,00
10.182.52 MF1406-2 933,00
10.182.53 MF1806 1.070,00
10.182.54 MF1007 730,00
10.182.55 MF1407 796,00
10.182.56 MF1407-2 1.064,00
10.182.57 MF1807 1.177,00
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Medidas Fregadero

(LxPxA)
(mm.)

955x510x340
1280x510x340
955x510x340
1280x510x340

CARACTERISTICAS TECNICAS:

Medidas
(LxPxA)
(mm.)

1000x600x850
1400x600x850
1400x600x850
1800x600x850
1000x700x850
1400x700x850
1400x700x850
1800x700x850

Medidas
(LxPxA)
(mm.)

1200x600x850
1400x600x850
1200x700x850
1400x700x850

Fabricadas en acero inoxidable pulido

satinado.

Cubas de gran capacidad embutidas y de radio

amplio.

Valvula de desague y tubo rebosadero.

MESAS CON FREGADEROS DE GRAN CAPACIDAD

Referencia Modelo P.V.P.

10.182.40 MFG1206 1.015,00
10.182.41 MFG1406 1.196,00
10.182.42 MFG1207 1.086,00
10.182.43 MFG1407 1.233,00




MESAS PARA LAVAVAJILLAS CAPOTA

MESAS DE ENTRADA

Modelo Entrada
PREL12I Izquierda
PREL15I Izquierda
PREL18I Izquierda
PREL12D Derecha
PREL15D Derecha
PREL18D Derecha

Medidas especiales consultar precios y disponibilidad.

PREL12]

Medidas Seno
(mm.)

500x4:00x250
500x4:00x250
500x400x250
500x4:00x250
500x4:00x250
500x400x250

CARACTERISTICAS TECNICAS:

Mesas de salida /entrada con entrepafos en
3 diferentes medidas, 1200mm., 1500mm.

01800mm.

MESAS DE ENTRADA SALIDA

Medidas
(mm.)

1200x730x850
1500x730x850
1800x730x850
1200x730x850
1500x730x850
1800x730x850

CARACTERISTICAS TECNICAS:

Mesas de Prelavado para lavavajillas de capota,
en Acero Inox AISI304, con patas regulables,
peto trasero antisalpicaduras de 100mm.,
largo mesa 1200mm., 1500mm. 0 1.800mm.
Se sirven con agujero de desbroce, junta de
gomay cuba soldada de 500x400x2 50h mm.

Referencia Modelo P.V.P.

10.182.8 PREL12I 1.160,00
10.182.60 PREL15I 1.359,00
10.182.7 PREL18I 1.584,00
10.182.61 PREL12D 1.160,00
10.182.62 PREL15D 1.359,00
10.182.63 PREL18D 1.584,00

Modelo Medidas

E/S10 1000x730x850
E/S12 1200x730x850
€/S15 1500x730x850

Medidas especiales consultar precios y disponibilidad.

Referencia Modelo P.V.P.

10.182.64 €/S10 560,00
10.182.65 €/S12 679,00
10.182.66 €/S15 885,00
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FREGADERO BASTIDOR LAVAVAJILLAS

FREGADERO Y BASTIDOR PARA LAVAVAJILLAS DE CESTA 500x500 / FREGADERO DE 4:00x400x250

Modelo Posicion Fregadero ~ Gama N° de Cubas EES
(mm.)

FB127I Izquierda 700 1 1200x700x850
FB127D Derecha 700 1 1200x700x850
FB126I Izquierda 600 1 1200x600x850
FB126D Derecha 600 1 1200x600x850
FB166I Izquierda 600 2 1600x600x850
FB166D Derecha 600 2 1600x600x850
FB167I Izquierda 700 2 1600x700x850
FB167D Derecha 700 2 1800x700x850
FB186I Izquierda 600 2 1800x600x850
FB186D Derecha 600 2 1800x600x850
FB1871 Izquierda 700 2 1800x700x850
FB187D Derecha 700 2 1800x700x850

Medidas especiales consultar precios y disponibilidad.

FB127I

CARACTERISTICAS TECNICAS:

Conjunto mueble compacto totalmente en
Acero Inoxidable 18/10, formado por faldones
delantero, laterales y trasero soldados sobre
pies de altura regulable (4 6 6 segin
dimensiones) dotandole de una elevada
robustez y estabilidad.

Se sirven con estante inferior, en fondos de
600y 700mm., dejan el escurridor volado para
la colocacion de lavavajillas debajo.

Referencia Modelo P.V.P. Referencia Modelo P.V.P.

10.181.8 FB126I 788,00 10.181.12 FB167I 1.375,00
10.181.9 FB126D 788,00 10.181.13 FB167D 1.375,00
10.181.6 FB127I 796,00 10.181.14 FB186I 1.409,00
10.181.7 FB127D 796,00 10.181.15 FB186D 1.409,00
10.181.10 FB166I 1.336,00 10.181.16 FB187I 1.420,00

10.181.11 FB166D 1.336,00 10.181.17 FB187D 1.420,00
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Modelo

LAV1 400
LAV2 450

CARACTERISTICAS TECNICAS:

Lavamanos de Pie en Acero Inoxidable AlSI
304 18/10, reconocido como uno de los aceros
de gama alta, especialmente resistente a la
corrosion.

Para cumplir la normativa sanitaria, ningdn
lavamanos se tiene que utilizar tocando el grifo
con las manos. Por este motivo presentamos
estos lavamanos con accionamiento a pedal,
precio econdmico y la calidad que se ajustaa
las necesidades del profesional.

LAVAMANOS

Profundo

(mm.)

400 900
450 900

Referencia Modelo P.V.P.

Referencia Modelo P.V.P.

52.182.1 LAV1 375,00

52.182.2 LAV2 405,00
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CAMPANAS EXTRACCION DE HUMOS

MURAL CON PLANOS PARA FILTROS 500x500x50mm.

Modelo Instalacion Profundidad Medidas
(mm.) (mm.)

CAM109 Pared 900 1000x900x750
CAM159 Pared 900 1500x900x750
CAM189 Pared 900 1800x900x750
CAM259 Pared 900 2500x900x750
CAM101 Pared 1100 1000x1100x750
CAM151 Pared 1100 1500x1100x750
CAM181 Pared 1100 1800x1100x750
CAM251 Pared 1100 2500x1100x750
CAM301 Pared 1100 3000x1100x750
CAMu01 Pared 1100 4000x1100x750

CAMPANAS CENTRALES CON PLANOS PARA FILTRO 500x500x50mm.

Modelo Instalacion Profundidad G ES
(mm.) (mm.)

CAT1515 Techo 1500 1500x1500x750
CAT2015 Techo 1500 2000x1500x750
CAT2515 Techo 1500 2500x1500x750
CAT3015 Techo 1500 3000x1500x750
CAT3615 Techo 1500 3600x1500x750
CAT1520 Techo 2000 1500x2000x750
CAT2020 Techo 2000 2000x2000x750
CAT2520 Techo 2000 2500x2000x750
CAT3020 Techo 2000 3000x2000x750
CAT3620 Techo 2000 3600x2000x750
CAT2025 Techo 2500 2000x2500x750
CAT2525 Techo 2500 2500x2500x750
CAT3025 Techo 2500 3000x2500x750
CAT3625 Techo 2500 3600x2500x750

CARACTERISTICAS TECNICAS:

Campanas extractoras, modelos murales y
centrales para enganches a pared o techos.
Construccion en Acero Inoxidable 304.
Techos y partes no vistas en galvanizado.
Filtros de placas en Acero AISI430 y motor no
incluidos.

Construcciones especiales bajo demanda,
CONSULTAR PRECIOS.
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CAMPANAS EXTRACCION DE HUMOS

CAM159

EJEMPLO DE CAMPANA EXTRACTORA CON FILTROS INCLUIDOS

CAMPANAS MURALES CON PLANOS CAMPANAS CENTRALES CON PLANOS
PARA FILTROS 500x500x50mm. PARA FILTROS 500x500x50mm.
Referencia Modelo P.V.P. Referencia Modelo P.V.P.
51.182.5 CAM109 800,00 51.182.14 CAT1515 1.450,00
51.182.4 CAM159 1.100,00 51.182.15 CAT2015 1.932,00
51.182.6 CAM189 1.200,00 51.182.16 CAT2515 2.415,00
51.182.7 CAM259 1.400,00 51.182.17 CAT3015 2.935,00
51.182.18 CAT3615 3.450,00
51.182.8 CAM101 900,00
51.182.9 CAM151 1.200,00 51.182.19 CAT1520 1.690,00
51.182.10 CAM181 1.300,00 51.182.20 CAT2020 2.278,00
51.182.11 CAM250 1.500,00 51.182.21 CAT2520 2.830,00
51.182.12 CAM301 1.790,00 51.182.22 CAT3020 3.415,00
51.182.13 CAM401 2.375,00 51.182.23 CAT3620 4.140,00
51.182.24 CAT2025 2.520,00
51.182.24 CAT2525 3.140,00
51.182.26 CAT3025 3.795,00
51.182.27 CAT3625 4.520,00

Modelo Filtro de Lamas / Acero Inox

LxPxA

(mm.)
FILTRO A. INOX 490x490x50
FILTRO A. FERRETICO  490x490X50

Referencia Modelo P.V.P.
50.182.1 KIT COMPEN. +40%
50.181.1 FILTRO AISI430 34,00

50.181.3 FILTRO AISI304 44,00

CRYSTAL LINE SE RESERVA EL DERECHO DE MODIFICAR SUS PRODUCTOS ¥ LOS PRECIOS DE ELLOS SIN PREVIO AVISO



SOPORTES PARA LAVAVAJILLAS

Lavavajillas Compatible Dimensiones
(LxPxA)
(mm.)
SOP35 Lavavasos CL y ELFRAMO de cesta 350x350mm. 350 350x390x350
SOP40 Lavavasos y lavavajillas CL y ELFRAMOde cesta 4:00x400mm. 200 440x440x200

CARACTERISTICAS TECNICAS:

Disponibles en 2 medidas diferentes, validos
para los lavavasos de cesta 350x350mm. y los
lavavajillas de cesta dett00x400mm., 2 alturas
diferentes segn el modelo.

Muy practicos para todas las instalaciones que
tengan el desaglie mas alto del lavavajillas,
permiten un vaciado mas eficaz del equipo.

Referencia Modelo P.V.P. Referencia Modelo P.V.P.
10.111.2 SOP35 142,00 10.111.3 SOP40 142,00




GRIFOS DE DUCHA 'Y MONOMANDOS

Modelo Conexion

KEC1001 Grifo ducha a encimera mandos para 2 aguas serie estandar

KeEC2001 Grifo ducha 2 aguas a pared, mandos para 2 aguas serie estandar

KEC3001 Grifo ducha a encimera, mando para 1 agua serie estandar

KEC1011 Grifo intermedio, adaptable a todos los modelos
CARACTERISTICAS TECNICAS:

Valvuleria en latén cromado de alta calidad.
Flexible y pistola ducha completamente
compatibles con T&S y Fisher.

Base del flexible especialmente reforzada para
evitar roturas.

Kec1io01 KeC2001

R

KEC3001

Referencia Modelo P.V.P. Referencia Modelo P.V.P.
10.181.13 KEC1001 230,00 10.181.5 KEC3001 220,00
Referencia Modelo P.V.P. Referencia Modelo P.V.P.
10.181.14 KeC2001 260,00 10.181.15 KEC1011 70,00
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GRIFOS DE DUCHA Y MONOMANDOS

Modelo Descripcion

GR220 Monomando gerontoldgico 1 toma a encimera
GR222 Monomando cromado con ducha extraible
GR224 Monomando cromado mando gerontologico
GR223 Monomando cromado mando horizontal

Otros modelos consultar precios y disponibilidad.

GR220

GR224

Referencia Modelo P.V.P. Referencia Modelo P.V.P.
10.181.2 GR220 176,00 10.181.1 GR224 85,00
Referencia Modelo P.V.P. Referencia Modelo P.V.P.
10.181.11 GR222 145,00 10.181.12 GR223 90,00
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1. Crystal Line S.A., comercializa los articulos que salen en su Catalogo de Producto.

2. Lasfotografias de este catalogo no tienen valor contractual.

3. CrystalLine S.A,, se reserva el derecho de modificar las especificaciones del producto sin previo aviso.

4. Lamercanciaes propiedad y dominio de Crystal Line S.A. hasta el total pago de la misma por parte del cliente.

Los pedidos se facilitaran por escrito (por correo electrénico o por Fax +34 963 707 317), indicando modelo,
referenc1a unidades y fecha de entrega. Se podran realizar pedidos telefonicos previos al envio por escrito, sirviendo
exclusivamente como reserva de los equipos.

6. Cualguier modificacion en las condiciones de venta de nuestros productos referentes a precios, portes y
formas de pago, deberan estar previamente acordadas con el responsable comercial.

7. Crystal Line S.A., se reserva el derecho de modificar los precios y especificaciones del material sin previo
aviso.

8. Los precios indicados en las tarifas no incluyen los impuestos (I.V.A. 0 .G..C.). El montaje no esta incluido en
los precios sefialados.

9. Todo pedido realizado y confirmado, sera preparado en el dia de su recepcion y saldra al dia siguiente, salvo
por fuerza mayor. Los pedidos urgentes, seran tramitados por transportes urgentes con cargo al cliente previa
aprobacion de este.

10. Formas de pago: La primera compra sera mediante pago anticipado, pudiéndose fijar para las siguientes
compras las condiciones pactadas entre la Direccion Comercial y el Cliente, dentro de la estrategia de Distribucion
de la empresa (salvo informe financiero negativo que obligue a fijar el pago anticipado, como Gnica opcion).

11. La mercancia tiene que ser revisada a su recepcion, las posibles incidencias que se encuentren en la misma,
tienen que ser informadas por el cliente tanto a la agencia de transportes como a CRYSTAL LINE S.A. antes de
transcurridas 24 horas desde la recepcion de la misma.

12.Lamercancia se enviara a portes pagados en toda Espafia cuando el importe neto de la misma sea de 250,00
euros (IVA no incluido) como minimo. Los recambios se enviaran a portes pagados en toda Espana cuando el
importe neto del mismo sea de 150,00 euros (IVA no incluido) como minimo.

13. Los aparatos estan garantizados contra todo defecto de fabricacion. Esta garantia cubre la sustitucion de
piezas defectuosas durante el periodo de un aio. Cualquier solicitud de garantia debera de ir acompafiada del
nlmero de serie del equipo, nimero de facturay su fecha de venta.

14. Garantias: A la recepcion de la pieza defectuosa a portes pagados, el material en garantia sera enviado a
portes debidos. En el caso de que por fuerza mayor se envie la pieza en garantia antes de recibir la defectuosa,
sino se recibe la misma en un plazo maximo de un mes, se procedera a su facturacion.

15. No se aceptan devoluciones sin la autorizacion expresa de CRYSTAL LINE S.A. Toda devolucién debe de ir
precedida con anterioridad a la misma de una reclamacion escrita. €n ella debera figurar el motivo de su reclamacion,
pudiendo optar CRYSTAL LINE S.A. por la reparacion o por la sustitucion de los equipos.

16. Toda devolucion debe ir en su embalaje original, debidamente documentadas, indicando la causa y la persona
de CRYSTAL LINE S.A. que autorizd esa devolucion. No se admitiran devoluciones que no cumplan estos requisitos.
Toda reclamacion debera ser realizada en un plazo maximo de 15 dias desde la entrega del equipo.

-Cuando la causa de la devolucion sea AJENA a CRYSTAL LINE S.A., todos los gastos generados por esta
devolucion seran imputables al cliente.

-Cuando la causa de la devolucion sea imputable a CRYSTAL LINE S.A., la devolucién seré por transportes
autorizados por CRYSTAL LINE S.A.

17. A efecto de lo dispuesto en la ley Organica 15/1999 de 13 de diciembre de Proteccion de los Datos de Caracter
Personal, los datos personales de los clientes son incorporados a un fichero de clientes de Crystal Line S.A. que
lo tratara con las medidas establecidas en el reglamento de Medidas de Seguridad para el uso en el desarrollo de
las relaciones Comerciales, informandole de nuevos productos y enviandole informacion promocional y publicitaria.
El cliente puede ejercer sus derechos de acceso, rectificacion, cancelacion y oposicion por escrito a CRYSTAL LINE
S.A., Pol. Ind. Virgen de la Salud — C/ Les Moreres, P.49, 46950 Xirivella (Valencia).

Las presentes Condiciones Generales de Venta se regiran por la Ley Espafola. Las partes con expresa renuncia
al fuero que pudiera corresponderles, se someten a los Juzgados y Tribunales de la ciudad de Valencia, para dirimir
cualguier diferencia que pudiera derivar de estas Condiciones de Ventas.





